Secretarla #PROintegridad
de Turismo

Sdbado 12 de septiembre de 2020
BOLETIN DE PRENSA
Reconocidos cocineros en México seran embajadores del “Chile en Nogada”

-La Secretaria de Turismo y el municipio de Calpan sumaron esfuerzos para otorgar una
"Clase Maestra" sobre la elaboracion de este platillo poblano

CALPAN, Pue.- Para concluir la temporada de Chiles en Nogada y los festejos por el 199
aniversario de su creacion, la Secretaria de Turismo unié esfuerzos con el municipio de
San Andrés Calpan para mostrar a través de una "Clase Maestra" la elaboracion de este
platillo poblano.

Fue el Exconvento de San Francisco de Asis la sede de este evento en el que participaron
cocineras de la region, quienes explicaron y dieron una demostracién paso a paso de la
preparacion del tradicional platillo poblano, ademas de que compartieron consejos con
cocineros destacados en México, los invitados especiales.

En el marco de la "Clase Maestra", la secretaria de Turismo, Vanessa Barahona de la Rosa
agradecio a los pobladores su dedicacidon para cosechar los productos con los que se
elabora el Chile en Nogada, luego de asegurar que con estas estrategias se impulsa el
turismo rural y la actividad en la zona, promoviendo asi el vinculo con las culturas rurales y
la agricultura.

Los cocineros que participaron fueron: Alfredo Reyeros, Gerardo Velasco, Edgar Delgado,
Diego Nifio, José Antonio Salinas, Anna Ruiz, Eva Garcia, Diego Sobrino, Maria Esther
Mucifio, Isaac Hernandez, Santiago Garcia, Daniel Cervantes, Victoria Arriaga, Tanya
Aguilar y Astrid Alejandra Benitez, a quienes se les reconocido como embajadores del “Chile
en Nogada” y se comprometieron a ser portavoces de la receta original del tradicional
platillo.
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